Curriculum Vitae — Dr. Jean Luc Paguin

Su Instructor

Luc Paguin naci6 en Québec, Canada en unafamilia con herencia francesa. El hatenido
un gran interés en la cocinatoda su vida, el cual desarrollo desde su temprana nifiez a
lado de su madre y de su abuela, quienes eran cocineras consumadas A temprana edad
estudié cocina francesa con su madre mientras ella tomaba clases con un de los mas
reconocidos maestros en Montreal, “Professeur Bernard”

Mas tarde desarroll6 un gran interés por los vinos, a finales de |os setentas mientras
estudiaba en la universidad. Como todo lo que ¢l hace en lavida, un dia decidi6 empezar
aaprender mas acerca de los vinos, y hacerlo afondo. Provisto con una serie de
enciclopedias de vino, él empezd a comprar vinos de todo el mundo y a aprender acerca
de éstos. Durante el mismo periodo empezé a aprender cocinay pintura china por las
noches con Dick Chen en la escuela“The Chen School of Art”. Esto duré por mas de 3
anos.

Mas tarde estaba involucrado en el lado profesional del negocio de comiday vinos como
consultor y comprador para unavariedad de empresas privadas y de clubes de vinos
durante los afios ochentas y noventas. Esto le permiti6 vigjar por el mundo por ese
Negocio.

Su socio en ese entonces era un renombrado comerciante de vino britanico, quien
patrocind muchos de esos vigjes de negocio durante ese periodo através de varios
contacto en el negocio del vino en Europay otras partes del mundo, Luc aprendié mucho
acerca del negocio del vino en genera y de vino como inversion en particular.

Como Luc tenia un profundo interés en la tecnologia, también empezé a estudiar el
campo de graficas en computadora que estaba empezando en ese tiempo. Invirti6 mucho
dinero en hardware y software y fue parte de los probadores de beta de |a primera version
de Corel Draw en 1988. En ese tiempo se involucré profesionalmente con clientes de todo
el mundo disenando etiquetas de vino utilizando tecnol ogia de punta.

Al final de los ochentas ¢l era parte del equipo que negocio contratos importantes de
produccion de vino con una grande compania agricola (Agrokombinat "13. Jul" Titograd
- Yugoslavia) dirigida por el gobierno de Y ugosavia.

Después de eso ¢l estaba listo y empacado parair aadministrar y supervisar la
produccion y lacomercializacion de vino de un enorme viiedo (60,000 hectareas) en
Montenegro, parte de la antigua Y ugoslavia, cuando la guerra comenzé en esa parte del
mundo. Afortunadamente esto sucedio antes de que ¢l se fuera para alla.

En 1990 Luc sefue atrabajar en el sur de Inglaterra en un viiiedo reconocido por sus

vinos blancos y espumosos (Carr-Taylor Vineyards, Hastings). El aprendié mucho sobre
el mangjo de los vinedos, la viticultura, lavinificacion y la elaboracion de los vinos.
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De regreso a Canada Luc empezé a hacer sus propios vinos con jugo de uvas concentrado
importado de varias areas de Francia. El contintio a producir sus propios vinos hasta el
aio 2000.

En 1992 Luc otra vez estaba listo para dgjar su pais para pasar un aino en Sudafrica
trabajando en varios viiiedos en esa area para profundizar sus estudios sobre la
produccion de vino. Debido a su intento de cambiarse a un area del mundo que estaba
politicamente inestable, €l vigje fue cancelado en el ultimo momento ya que €
patrocinador tenia dudas sobre su seguridad durante los ultimos anos del Apartheid. En
lugar de eso Luc paso los siguientes afos haciendo vigjes cortos a varias regiones
productoras de vino del mundo para aprender mas acerca del negocio.

En los primeros aios de |os noventas Luc tomo un curso de certificacion para manejo de
restaurantes y hoteles. El seguia estando implicado através de los aiios en el lado
profesional y el lado del placer del negocio del vino y de lacomida. El también ha
disefiado soluciones tecnolégicas para esta industria. Incluyen soluciones de comercio
electronico, motores que combinan comiday vino, software profesional y para
consumidores, kioskos educativos y mucho mas.

Durante ese periodo varios inversionistas queria que Luc abriera algunos restaurantes en
Inglaterray en Canada, pero como él queria mantener su estado de independenciay
control creativo de los procesos, las negociaciones con estos grupos fracasaron. Hasta el
dia de hoy Luc ain tiene algunos planes sobre este negocio, pero de una manera mas
simple basados en & concepto de “Cocina Privada” que es muy popular en Hong Kong.

Por mas de 25 afos Luc ha estado organizando eventos relacionados con € vinoy la
comida, dando catas y clases alos profesionales y alos aficionados igual mente,
desarroll6 soluciones de tecnologia, ofreciendo servicios de consultaria profesional, y
participando generalmente en el negocio de vino y comida en muchos niveles.

Hasta este dialacomiday el vino forman una parte importante de su viday se dedicaa
ensenar alagente el placer delacocina, los vinos finos y otros importantes placeres de la
vida. Su estilo informal, sus grandes aptitudes de comunicacion y la pasion por los temas
gue ensefia lo hacen un excelente conferencista que hace alo complejo y alo prohibido
temas faciles para un aprendiz casual.

L uc se describe como un Gourmand y tiene un sitio Web bajo el nombre
www.iGourmand.com. Un Gourmand es una persona gue toma gran placer en alimentos
y bebidas. A diferenciadel Gourmet que es alguien que tiene un paladar sofisticado, €l
Gourmand disfruta de los placeres dados por |os buenos alimentos y bebidas, sin la
complicacion asociada normalmente al mundo Gourmet.

Mi Filosofia

Comencé como Gourmet y durante los anos mi amor por |os placeres de la buena comida
y delas buenas bebidas llegd a ser mas grande que mi amor alosrituales, lasreglasy las
complicaciones asociadas normamente al mundo Gourmet. Por los ultimos 15 ainos me
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converti en un Gourmand, luchando para desmitificar y ssimplificar los placeres asociados
con labuena comiday las buenas bebidas. Mi meta es ensefiar y ayudar todo aquel que
tiene un interés sobre |la buena comiday las buenas bebidas, a que aprecien este tema
sensual. Tenemos que recordar que |os placeres de la mesa son |os tinicos que son
esenciales para nuestra supervivencia como individuo. ;Esto es probablemente el porqué
algunos |o consideren un pecado!

Servicios Ofrecidos Para el Publico
Clases y conferencias de cocina
Clases, conferencias y catas de bebidas
Organizacion de eventos bebidas/comidas
Desarrollo de cavas de vinos
Desarrollo de cocinas
Valuacion de vinos
Eventos "Comidas - Bebidas' para solitarios
Eventos romanticos "Comidas - Bebidas' para parejas

Servicios Ofrecidos Para la | ndustria

Servicios de busqueday compra
Vinos finos de una variedad de paises
Licores finos de une variedad de paises
Cervezas finas de une variedad de paises
Articulos de lujos 0 exoticos
Utensilios de cocinay electrodomésticos
Ingredientes de comida de lujo o exoticos
Vajillay cristaleriafina
Purosfinos
Otros articulos de lujo

Servicios de Tecnologia de la I nformacién
- Kioskos de educacion (vino, licores, cerveza, comida, puros, etc.)
Programas de recompensa o fidelidad de cliente
Software con su marca registrada (vino, cocina, etc.)
Motores de maridaje de comida - bebidas
Portales web vanguardistas
Software de punto de ventay de manejo de negocios
Software de manejo de cava de vinos
Software paralaindustria comida- bebidas
Servicios de "blog" multilingiie

Consultaria
Planificacion de negocios de "Comida - Bebidas”
Analisis de planes de negocio
Analisis de restaurantes
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Analisisy preparacion de menus
Analisisy preparacion de carta de vinos

Clases profesionales (cocinar, preparacion, saneamiento, vinos, licores, cervezas,

sommelier, etc.)

Seminarios de motivacion y "Team Building” ("Formacion de Equipo™)

Planificacion de eventos y banquetes
Disefo de restaurantes

Franquicias

Consultaria Tl

Consultaria para sistemas de punto de ventas y de manejo de negocios
Eventos "Comidas - Bebidas" para regal os corporativos
Eventos "Comidas - Bebidas' para"Team Building” ("Formacion de Equipo™)

Consultaria sobre vinosy viticultura
Desarrollo de cavas de vinos
Desarrollo de cocinas

Educacion Formal

Periodo Escuela Diploma
1979-1983 McGill University, Montreal D.D-S (Doctor:a\d oen
Odontologia)
1976-1979 McGill University, Montreal B.Sc. (Licenciatura.en
computacion y biologia)
1974-1976 Collége Marie-Victorin, Montreal DEC.(Di plglnli;):' encias dela

Informacion de Contacto

Dr. J. Luc Paquin
Retorno Citlalin Mz. 20 Lt. 6
Fracc. Residencial Acozac
C.P. 56530

Ixtapaluca, EDOMEX
México

Téel: ++(52 55) 1736 9016

il paquin@igourmand.com
il paguin@jl pconsul tants.com

http://www.igourmand.com
http://www.jl pconsultants.com/
http://www.jl psoft.com/

Skype: Ludgermanito
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